MINISECADEROS

ESPECIALISTAS EN CLIMATIZACION

ilal

(SAS MINISECADEROS )

CARACTERISTICAS:
= - +Compresor hermético.
« Valvula de expansion termostatica.
i g | Filto deshidratador.
= 4 « Visor de liquido.

V/ + Cuadro eléctrico con centralita electronica de nueva generacion con interfaz de usuario
facil de utilizar que permite programar la temperatura ( tanto en fase de enfriamiento
como de calentamiento) o la humedad ( ya sea humidificacion o deshumidificacion).
« Baterias de resistencias para hacer estufaje.

+ Panel de mandos remoto 5 mts ( para los modelos partidos).
» Desescarche automatico por gas caliente .
+ Suministrado con cable de alimentacion y cable para el evaporador de 5 mts con

- i :
m*% A conectores rapidos.
~— e + Humidificador.
—— + Variador de velocidad termostatico para el control de la condensacion.

- Baterias interiores con tratamiento anti-corrosion ( cataforesis)
+» Equipo con carga de refrigerante incluida

R134a Minisecaderos COMPACTOS
Watios Volumen del Secadero (m?) / Kg de capacidad
i Jamones Embutidos Quesos .
MopeLo | D2rdo|  nominales HP | Voltaje | €/und CODIGO
aire | Temp. evap.4°C
Temp. amb.35°C| ™M Ke m’ Ke m? Ke
SAS212EB13SM 4.0 2.800 15 750 12 600 14 700 1,0 | 400/3/50 | 12.600,00 | SAS212EB13SM
SAS320EB13SM 9,5 4.600 25 1.250 20 1.000 22 1.100 | 1,5 | 400/3/50 | 13.300,00 | SAS320EB13SM
SAS430EB13SM 9,5 7.600 50 | 2.500 40 2.000 45 2.250 | 3,0 | 400/3/50 | 17.000,00 | SAS430EB13SM
SAS545EB13SM 9,5 12.200 70 | 3.500 60 3.000 70 3.500 | 5,0 | 400/3/50 | 22.000,00 | SAS545EB13SM
SAS660EB13SM | 17,0 15.700 100 | 5.000 80 4.000 90 4.500 | 7,5 | 400/3/50 | 26.300,00 | SAS660EB13SM

CARACTERISTICAS:

*Compresor hermético.

+ Vélvula de expansion termostatica.

* Filtro deshidratador.

+ Visor de liquido.

+ Cuadro eléctrico con centralita electronica de nueva generacién con interfaz de usuario

facil de utilizar que permite programar la temperatura ( tanto en fase de enfriamiento

como de calentamiento) o la humedad ( ya sea humidificacion o deshumidificacion).

+ Baterias de resistencias para hacer estufaje.

» Panel de mandos remoto 5 mts ( para los modelos partidos).

» Desescarche automatico por gas caliente .

ﬂ + Suministrado con cable de alimentacion y cable para el evaporador de 5 mts con
tﬂu-m‘__

conectores rapidos.

» Humidificador.

+ Variador de velocidad termostatico para el control de la condensacion.
« Baterias interiores con tratamiento anti-corrosion ( cataforesis)

» Equipo con carga de refrigerante incluida

I-4

R134a Minisecaderos PARTIDOS
Watios Volumen del Secadero (m?®) / Kg de capacidad
i Jamones Embutidos Quesos ,
MODELo | Dardo|  nominales HP | Voltaje | €/und CODIGO
aire | Temp. evap.4°C s : s
Temp.amb.35°C| M Ke i Ke 0 Kg
SAS212EB13SS 4,0 2.800 15 750 12 600 14 700 | 1,0 |400/3/50 | 14.700,00 | SAS212EB13SS
SAS320EB13SS 9,5 4.600 25 1.250 20 1.000 22 |1.100| 1,5 |400/3/50 | 15.700,00 | SAS320EB13SS
SAS430EB13SS 9,5 7.600 50 | 2.500 40 2.000 45 [2.250| 3,0 |400/3/50| 19.600,00 | SAS430EB13SS
SAS545EB13SS | 9,5 12.200 70 | 3.500 | 60 | 3.000 | 70 |3.500| 5,0 |400/3/50 | 25.000,00 | SAS545EB13SS
SAS660EB13SS 17,0 15.700 100 | 5.000 80 4.000 90 |4.500| 7,5 |400/3/50 | 32.000,00 | SAS660EB13SS
OPCIONALES (Consultar)

+ Condensacion por agua

+ Cambio de tension

+ Monitor de tension

« Cataforesis en el condensador

* Mando a distancia 5 metros

« Electronica vision con programacion semanal de proceso



ESPECIALISTAS EN CLIMATIZACION

MINISECADEROS
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[Dimensiones SAS

Dimensiones

; - ]
C xn, D
*100 ramiz cha 5A5 SR 221
e}
. D
B B 10 Hemidificacién
\ B W Humdilcaodn
Eguipe 345 compacta Equipa 3AS partide
nn. 2 v H ;00 5430 M i) nn. FL Siam SE4an M Hoes0
1 fr1] fr1] {RF] 159 1630 ] 54 =] 1B 158 1438
B 5 ] (=] = = ] E] ] [ = B
4 E ] a0 L] L] L] C 655 0 57 L] L]
] ] nmw nmw w = ] ] w m w b1
E ™ m um 158 150
F | = ] - 550
Conexiones el éctricas
b by ShEnas HEns SAfaas Shim
Aovmatida 515 m Sudsnn Spifnn Exddmn®
Wan g sondes (apanialbck ] ATBSme £ 230,75 ot
Hanika T 5mme
Wandna detarts 1221 5mme
Cablisr shstenta puerts (sala BT 3I0Emm
(MONTAJE
L =
o _[g* s
L] i =] k11
L - W
m I:.QI_I'H'I:I “. =] 175 -
o 1,04 4FD —
B . -
o 12K 4ED & >
v -;-I 164 i . -~

partidos

Fekin ey

a5

T
1.155
TAdy
1.EE

EEEEZ

SAEEN
SHE1LS

BASIIS
SAB3IS

-
|
LT
11




ESPECIALISTAS EN CLIMATIZACION

SECADEROS INDUSTRIALES

ol

|

[UAV SECADEROS INDUSTRIALES

i

‘ ‘ UAV‘ UAV ‘ UAV ‘ UAV‘ UAV‘ UAV ‘ UAV‘ UAV ‘ UAV‘ UAV
- = B - T = 002| 003 | 004 | 005 | 007 | 010 | 015| 020 | 025 | 030
i T} A |1200| 1500| 1500| 1500| 1500 2000 | 2000| 2000|2200 2200
- B | 1940 | 1940| 1940| 1940| 1940 1940| 1940| 2150| 2680 2680
] C |1250| 1250| 1250| 1250| 1250/ 1250| 1250| 1250| 1250| 1250
_ = — D | 725 | 825| 825 | 975| 975| 950 | 1200| 1200| 1375 1350
i ——-1
i
R449A
Volumen del Secadero (m?) / Kg de capacidad
Jamones Embutidos Quesos i )
MODELO HP Voltaje Wﬁrﬁfs €/und CODIGO
m? Kg m? Kg m? Kg
UAV002ER01B 42 4174 37 2.087 52 3.130 2,0 400/3/50 7.200 36.800,00 CT80186
UAVO03ER01B 86 8.628 55 3.698 92 6.163 3,0 400/3/50 10.600 40.900,00 CT80187
UAVO04ER01B 113 11.304 62 3.957 113 7.913 4,0 400/3/50 13.000 43.400,00 CT80188
UAVOO5ER01B 123 12.329 69 4.438 123 8.877 5,0 400/3/50 14.400 48.300,00 CT80189
UAVOO7ER01B 153 15.283 102 6.623 153 11.208 7,5 400/3/50 27.000 50.200,00 CT80190
UAV010ERO1B 211 21.086 137 8.962 211 14.760 10,0 400/3/50 33.000 56.900,00 CT80191
UAV015ER01B 235 23457 188 12.198 281 19.704 15,0 400/3/50 38.000 70.500,00 CT80192
UAV020ER01B 343 34.321 245 15.690 392 27.457 20,0 400/3/50 45.500 88.800,00 CT80193
UAV025ER01B 469 |46.908 313 20.327 521 36.484 25,0 400/3/50 59.000 103.400,00 CT80194
UAVO30ER01B 554 | 55.407 353 22.667 604 40.296 30,0 400/3/50 68.000 119.100,00 CT80195
MODELO UAV  002ERO1F 003ERO1F 004ERO1F 005ERO1F 007ERO1F 010ERO1F 015ERO1F 020ERO1F 25ERO01F 030ERO1F
Marca Maneurop Maneurop Maneurop Maneurop Frascold Frascold Frascold Frascold Frascold Frascold
Compre Modelo MTZ32 MTZ40 MTZ50 MTZ64 S739Y S1039Y S1551Y  V2059Y V2571Y Z30126Y
sor KW 1,5 2.2 3 37 5,6 7,5 11,2 15 18,7 225
Kcal/h 5500 8300 9000 11900 18600 21800 28000 37000 51000 61000
) Modelo TAR 7/7 TAR 9/7 TAR9/7 TAR10/8 TAR 10/8 TAR 10/10 TAR 12/9 TAR 15/11 TAR15/15 TAR 18/3
C\gt‘:'l'f Kw 05 05 07 1,1 22 3 4,1 56 5,6 75
m3/h 1500 2100 2400 3600 4500 5400 7800 9500 12500 14500
Conden Vept.
sador axial 2 x 350 1 x 450 1 x 450 2 x 450 2 x 450 2 x 500 2 x 630 2x630 3x630 3x630
n° x
IMPULSION
N° Conductos 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Alto xancho (mm) 25 x 20 25x 25 30x 25 30x30 40x30 40x 35 50x35 50x40 50x45 50x 50
N° conos 24 32 38 52 70 80 110 136 172 210
ASPIRACION
N° Conductos 2 2 3 3 3 3 3 3 4 4
Alto xancho (mm)  20x25 20 x 30 20x30 25x30 25x30 30x30 30x35 40x35 45x35 45x40
N° bocas 30 42 48 72 90 108 156 188 230 286

NOTA: En el precio de cada secadero esta todo incluido, con conos de impulsion y bocas de aspiracion. Sélo no estan incluidos los conductos, que
se construiran de acuerdo con las dimensiones correspondientes ( ver cuadro superior).
Todos los secaderos estan equipados con: « Mueble de acero inoxidable « Calor por condensacién « Cuadro eléctrico.+ Electronica Eliwell

+ Condensador de aire remoto. con variador de velocidad. « Bateria eléctrica. » Te de impulsién con motor. « Equipo con carga de refrigerante
incluida El desescarche es por gas caliente en los secaderos de jamones y quesos y electrico en los secaderos de embutidos.
+ Suplemento para Versiéon Queso ( REC. AIRE + HUMIDIFICACION) : Consultar

« Cataforesis en condensador y evaporador : 5%. « Electronica visién con pantalla tactil : Consultar





